KOLEKCJA SMACZNEJ BEZGLUTENOWEJ KUCHNI
www.bezglutenowakuchnia.pl

SOS HOLENDERSKI

Skfadniki:
o 4 70itka (w temperaturze pokojowej)

e 100 ml biatego wytrawnego wina
e 100 g masta do sosu
e Dpieprz
e Ol
Wykonanie:

e masto sklarowac
e 7z0ktka ubi¢ na piane z biatym winem, solg oraz pieprzem i dalej ubijajgac stopniowo
dodawac gorgce sklarowane masto

Gotowy sos powinien byc puszysty, konsystencji majonezu.

Serwis prowadzi Stowarzyszenie Przyjaciét Chorych na Celiakie PRZEKRESLONY KLOS
www.dietabezglutenowa.pl e www.produktbezglutenowy.pl e www.celiakia.eu




