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KLUSECZKI KŁADZIONE 
Z PIETRUSZKĄ 

 
Składniki: 

 300 g mąki bezglutenowej Mehl z firmy Dr. Schär 

 250 ml mleka 

 2 żółtka 

 1 całe jajko 

 pęczek drobno posiekanej natki pietruszki 

 szczypta soli 
 
Wykonanie: 

 wszystkie składniki włożyć do miseczki i wyrobić ciasto mikserem, aby było mocno 
napowietrzone, na końcu dodać posiekaną natkę pietruszki 

 kiedy ciasto będzie już gęste przygotować wodę do gotowania kluseczek (w dużym 
garnku). 

 małą łyżeczkę moczyć we wrzątku, nabrać małe podłużne kluseczki i wrzucać do garnka 
do wrzącej osolonej wody  

 kluski gotować pod przykryciem po wypłynięciu na wierzch przez około 2 minuty.  
 
Ugotowane kluski wybrać na sito i opłukać zimną wodą. 

 


