KOLEKCJA SMACZNEJ BEZGLUTENOWEJ KUCHNI
www.bezglutenowakuchnia.pl

WATROBKA NA OSTRO
Z PIEPRZEM | MALINAMI

Sktadniki:

e !/, kg watrébki drobiowej
2 - 3 tyzki maki Mix It firmy Dr Schér
2 - 3 tyzeczki czarnego pieprzu
konfitura z malin
masto klarowane do smazenia
sol

Wykonanie:
e watrobke umy¢, dokfadnie oczyscic i odsgczyc¢
¢ na talerzu wymiesza¢ make z pieprzem
e watrébke otoczy¢é w mace z pieprzem i smazy¢ na gorgcym ttuszczu (nie soli¢), az bedzie
gotowa
e przed serwowaniem delikatnie doprawi¢ watrobke solg
e podawac z konfiturg

Serwis prowadzi Stowarzyszenie Przyjaciét Chorych na Celiakie PRZEKRESLONY KLOS
www.dietabezglutenowa.pl e www.produktbezglutenowy.pl e www.celiakia.eu




