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KURCZAK FASZEROWANY 
 
Składniki: 

 1 kurczak około 1,5 kg 

 6-8 drobiowych wątróbek 

 2 bułki Ciabatty z firmy Dr. Schär 

 2 pęczki pietruszki 

 pół kostki masła 

 0,5 litra mleka 

 sól, pieprz do smaku 
 
Wykonanie: 

 kurczaka filetujemy zostawiając skrzydła  

 bułki moczymy w mleku (do zmięknięcia)  

 wątróbkę z odciśniętymi z mleka bułkami miksujemy, dodajemy sól i pieprz do smaku 
oraz pokrojoną pietruszkę  

 kurczaka nadziewamy farszem, układamy w rękawie do pieczenia 

 na wierzchu kurczaka układamy pokrojone w plaster masło  

 piec około od 1 do 1,5 godziny (sprawdzamy czy jest miękki) 
 


