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ROSOL Z KURY
Z MAKARONEM DOMOWYM

Sktadniki:
e wiejska kura
duzy peczek wioszczyzny (lub dwa mate)
cebula
S0S sojowy
sol

Wykonanie:
e wyczyszczong i umytg kure wtozy¢ do garnka z 3 litrami zimnej wody i zagotowac
e cebule (ze skorkg) potozy¢ na palnik gazowy i opali¢
e po Sciggnieciu szumow do garnka doda¢ wioszczyzne i cebule
e cato$¢ doprawi¢ do smaku sosem sojowym i solg

MAKARON DOMOWY
Sktadniki:
e 4 kg maki Mehl z firmy Dr. Schér
4 jajka
oliwa z oliwek
sol
200 — 250 ml cieptej wody

Wykonanie:

e do maki dodac jajka, wyrobi¢ mikserem ciasto i doda¢ 1 — 2 tyzki oliwy z oliwek oraz
okoto 200 — 250 ml cieptej wody

e gotowe ciasto wiozy¢é w woreczku foliowym do lodéwki na okoto 5 minut

e nastepnie ciasto rozwatkowa¢ na mocno obsypanej mgkag stolnicy, pokroi¢ na paski
0 szerokosci okoto 4 — 5 cm, a nastepnie paski pokroi¢ na nitki makaronu

e w garnku zagotowaé wode, dodaé¢ odrobine soli i tyzke oliwy z oliwek

e do gotujgcej wody wrzuci¢ makaron, a kiedy wyptynie gotowac przez okoto 4 minuty

Przepis autorstwa Mistrza Kulinarnego Marcina Szukaja — Czfonka Zarzgdu EURO-TOQUES.
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