KOLEKCJA SMACZNEJ BEZGLUTENOWEJ KUCHNI
www.bezglutenowakuchnia.pl

TRUSKAWKI ZAPIEKANE
Z KOGLEM - MOGLEM

Sktadniki:
e 15 - 20 truskawek
2 z6ttka
2 tyzki cukru pudru + cukier puder do posypania
1/2 tyzeczki esencji waniliowej
3 tyzki wina typu Porto
szczypta soli

Wykonanie:

e truskawki umy¢, usung¢ szyputki i przekroi¢ na potowe (lub w przypadku wiekszych
truskawek na ¢éwiartki)

e truskawki utozy¢ w naczyniu do zapiekania, zala¢ winem i piec przez okoto 5 minut
w temperaturze 180°C

e ZOMtka ubic€ z cukrem, esencjg waniliowg i solg na jasnozoitg puszystg mase

e jajeczng masg zala¢ truskawki i piec przez okoto 10 minut (az do lekkiego zarumienienia
wierzchu deseru)

e serwowac na ciepto posypane cukrem pudrem

Przepis autorstwa Agaty Jedraszczak — autorki blogu kuchniaagaty.pl.

Serwis prowadzi Stowarzyszenie Przyjaciét Chorych na Celiakie PRZEKRESLONY KLOS
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