KOLEKCJA SMACZNEJ BEZGLUTENOWEJ KUCHNI
www.bezglutenowakuchnia.pl

SERNIK

Sktadniki:

1 kg serka naturalnego do sernika

1 szklanka cukru

4 zo6Mtka

3 tyzki maki Mix It z firmy Dr. Schér

1 tyzeczka proszku do pieczenia

1 tyzeczka cukru waniliowego lub 1 ekstraktu waniliowego
50 g rodzynek

50 g kandyzowanej skérki pomaranczowej

1 opakowanie bezglutenowych ciastek owsianych z firmy Dr. Schér (lub innych)
1 tyzka bezglutenowej buiki tartej

3 tyzki masta

Wykonanie:

pokruszy¢ ciastka, doda¢ butke tartg oraz masto i cato$¢ wymiesza¢ tworzgc mase
ciasteczkowg

sparzy¢ rodzynki

make zmieszac z proszkiem do pieczenia

z06ttka zmiksowac z cukrem i cukrem waniliowym, a nastepnie dodac serek

potaczy¢é mase serowg z mgkag

do gotowej masy dodac rodzynki i skorke pomaranczowg

wytozy¢ foremke do pieczenia masg ciasteczkowg, a na nig potozy¢é mase serowg

piec 60 minut w temperaturze 170°C

Serwis prowadzi Stowarzyszenie Przyjaciét Chorych na Celiakic PRZEKRESLONY KLOS
www.dietabezglutenowa.pl e www.produktbezglutenowy.pl e www.celiakia.eu




