KOLEKCJA SMACZNEJ BEZGLUTENOWEJ KUCHNI
www.bezglutenowakuchnia.pl

PASCHA
2 wersja

Sktadniki:

500 g zmielonego twarogu ttustego lub potttustego

60 g miekkiego masta

4 zé6ttka

100 g cukru pudru

100 g bakalii (rodzynki, zurawina, suszone morele, kandyzowana skorka pomaranczowa,
kandyzowana skérka cytrynowa)

szczypta zmielonej wanilii

Wykonanie:

bakalie suszone: rodzynki, zurawine, morele sparzy¢, a nastepnie odsgczy¢ na sitku
utrze¢ masto z cukrem i zéttkami

nastepnie - nadal ucierajgc - do masy dodawac po tyzce twarogu

na koncu dodac wanilie oraz bakalie i ponownie catos¢ doktadnie wymieszac

geste sitko wytozy¢ gazg, przetozy¢€ do niego przygotowang pasche i przycisng¢
nastepnie potozyc¢ sitko na misce i odstawi¢ na catg noc do lodowki

przed podaniem delikatnie przetozy¢ pasche z sitka na potmisek i udekorowac

Serwis prowadzi Stowarzyszenie Przyjaciét Chorych na Celiakie PRZEKRESLONY KLOS
www.dietabezglutenowa.pl e www.produktbezglutenowy.pl e www.celiakia.eu




