KOLEKCJA SMACZNEJ BEZGLUTENOWEJ KUCHNI
www.bezglutenowakuchnia.pl

PASCHA

Sktadniki:
e 500 g twarogu potttustego
6 zottek
100 g cukru pudru
1 laska wanilii
100 g ptatkbw migdatowych
100 g rodzynek (sparzonych)
listki miety do dekoracji

Wykonanie:
e twardg zmieli¢ dwa razy
ubi¢ (na parze) zoitka, cukier, wanilie
potgczy¢ twardg z masg jajeczng
dodac migdaty i rodzynki
witozy¢ do specjalnej foremki do paschy lub innego naczynia wytozonego gazg i wstawié
na catg noc do lodowki
e przetozyC ciasto na talerz i udekorowac swiezg mietg

Przepis autorstwa Mistrza Kulinarnego Marcina Szukaja — Czfonka Zarzgdu EUROTOQUES
(Europejskiego Stowarzyszenia Szefow Kuchni).

Serwis prowadzi Stowarzyszenie Przyjaciét Chorych na Celiakie PRZEKRESLONY KLOS
www.dietabezglutenowa.pl e www.produktbezglutenowy.pl e www.celiakia.eu




