KOLEKCJA SMACZNEJ BEZGLUTENOWEJ KUCHNI
www.bezglutenowakuchnia.pl

LINZERTORTE

Sktadniki:
e 400 g mieszanki Mix C z firmy Dr. Schér
300 g masta
200 g cukru
3 jajka
250 g posiekanych migdatow
1 paczka proszku do pieczenia (10 g)
1 paczka cukru waniliowego (10 g)
1 tyzeczka cynamonu
odrobina skérki cytrynowe;j
1 tyzka rumu
szczypta soli
250 g marmolady z borowek
1 jajko do posmarowania

Wykonanie:
e ubi¢ mikserem miekkie masto, cukier, sol, skorke cytrynowa i cukier waniliowy
dodawac pojedynczo jajka i catos¢ nadal ubijaé
dodac¢ pozostate sktadniki i wymieszac
ciasto odstawi¢ na p6t godziny
%3 masy utozy¢ w obficie posmarowanej mastem formie i grubo pokryé marmolada
pozostatg czes¢ ciasta rozprowadzi¢ na powierzchni marmolady w formie kratki
ciasto posmarowac jajkiem i piec w rozgrzanym piekarniku przez okoto 40 minut
w temperaturze 160°C

Przepis udostepnita firma Dr. Schéar Srl/GmbH z Wtoch.

Serwis prowadzi Stowarzyszenie Przyjaciét Chorych na Celiakie PRZEKRESLONY KLOS
www.dietabezglutenowa.pl e www.produktbezglutenowy.pl e www.celiakia.eu




