KOLEKCJA SMACZNEJ BEZGLUTENOWEJ KUCHNI
www.bezglutenowakuchnia.pl

BABKA WIELKANOCNA

Sktadniki:

1 szklanka maki Piekarz z firmy Balviten

1 szklanka maki ziemniaczanej (bezglutenowej)

20 dkg masta

6 jajek

1 szklanka cukru

1 cukier wanilinowy

sok z jednej cytryny, otarta skorka z jednej cytryny

1 ptaska tyzeczka bezglutenowego proszku do pieczenia

Wykonanie:
e ubi¢ jajka z cukrem i thuszczem
dodac¢ przesiang make i pozostate sktadniki
na koncu dodac sok z cytryny
wtozy¢ ciasto do wysmarowanej ttuszczem foremki
piec okoto 60 minut w rozgrzanym piekarniku

Po upieczeniu i ostudzeniu polac¢ biatym lukrem lub polewg z bezglutenowej czekolady.

Serwis prowadzi Stowarzyszenie Przyjaciét Chorych na Celiakie PRZEKRESLONY KLOS
www.dietabezglutenowa.pl e www.produktbezglutenowy.pl e www.celiakia.eu




