
KOLEKCJA SMACZNEJ BEZGLUTENOWEJ KUCHNI 

www.bezglutenowakuchnia.pl 

 

Serwis prowadzi Stowarzyszenie Przyjaciół Chorych na Celiakię PRZEKREŚLONY KŁOS 

www.dietabezglutenowa.pl ● www.produktbezglutenowy.pl ● www.celiakia.eu 

 
 

BABKA WIELKANOCNA 
 

 
Składniki: 

 1 szklanka mąki Piekarz z firmy Balviten 

 1 szklanka mąki ziemniaczanej (bezglutenowej) 

 20 dkg masła 

 6 jajek 

 1 szklanka cukru 

 1 cukier wanilinowy 

 sok z jednej cytryny, otarta skórka z jednej cytryny 

 1 płaska łyżeczka bezglutenowego proszku do pieczenia  
 

Wykonanie: 

 ubić jajka z cukrem i tłuszczem 

 dodać przesianą mąkę i pozostałe składniki 

 na końcu dodać sok z cytryny 

 włożyć ciasto do wysmarowanej tłuszczem foremki 

 piec około 60 minut w rozgrzanym piekarniku 
 
Po upieczeniu i ostudzeniu polać białym lukrem lub polewą z bezglutenowej czekolady. 

 


