KOLEKCJA SMACZNEJ BEZGLUTENOWEJ KUCHNI
www.bezglutenowakuchnia.pl

BABKA MIGDALOWA

Sktadniki:

9 czubatych tyzek maki Mix C z firmy Dr. Schér

e 20 dkg masta

e 1 szklanka cukru

* 5jg

e 20 dkg mielonych migdatow

e 100 ml rumu

e 3 tyzeczki cukru waniliowego lub 1 opakowanie cukru wanilinowego

o 3 plaskie tyzeczki bezglutenowego proszku do pieczenia

Wykonanie:

e cukier i cukier waniliowy utrze¢ z mastem oraz zéttkami, az do otrzymania jednolitej masy
(przy pomocy miksera)

e nadal ucierajgc ciasto, na przemian wsypywacé przesiang make zmieszang z proszkiem
do pieczenia i zmielone migdaty

e dodac rum

e dodac ubitg na sztywno piane z biatek i delikatnie wymieszac tyzka

e piekarnik nagrzac¢ do temperatury 180°C

e ciasto wla¢ do wysmarowanej mastem formy i piec okoto 55 minut

e po przestudzeniu posmarowac ciasto lukrem (najlepiej rumowym)

Serwis prowadzi Stowarzyszenie Przyjaciét Chorych na Celiakie PRZEKRESLONY KLOS

www.dietabezglutenowa.pl e www.produktbezglutenowy.pl e www.celiakia.eu




