KOLEKCJA SMACZNEJ BEZGLUTENOWEJ KUCHNI
www.bezglutenowakuchnia.pl

BABKA CYTRYNOWA

Sktadniki:

2 szklanki mgki Mix C z firmy Schér

lub Extra uniwersalny koncentrat mgki bezglutenowej z firmy Bezgluten
6 jaj

250 g masta roslinnego

1 szklanka cukru

sok z jednej cytryny

otarta skorka z jednej cytryny

3 ptaskie tyzeczki bezglutenowego proszku do pieczenia

Wykonanie:

utrze€ zoitka z cukrem na puszystg mase

dodawacé naprzemiennie masto roslinne, make wymieszang z proszkiem do pieczenia,
sok z jednej cytryny i startg skérke cytrynowg

na koniec dodac ubitg piane z biatek, doktadnie wymieszac¢

ciasto przela¢ do wysmarowanej mastem formy do pieczenia babki

piec w piekarniku rozgrzanym do temperatury 170°C przez okoto 1 godzine

po przestudzeniu babki udekorowac jg polewa lub posypaé cukrem pudrem

Serwis prowadzi Stowarzyszenie Przyjaciét Chorych na Celiakie PRZEKRESLONY KLOS

www.dietabezglutenowa.pl e www.produktbezglutenowy.pl e www.celiakia.eu




