KOLEKCJA SMACZNEJ BEZGLUTENOWEJ KUCHNI
www.bezglutenowakuchnia.pl

CHLEB WIEJSKI
WYPIEKANY W AUTOMACIE
DO WYPIEKU CHLEBA

Sktadniki:
e 500 g mieszanki Mix B z firmy Dr. Schér
e 10 g suchych drozdzy lub 15 g S$wiezych drozdzy
e 400 ml wody
e 1tyzka octu

Wykonanie:
e podane skfadniki wsypac¢ (lub wla¢) do foremki w nastepujgcej kolejnosci: woda, ocet,
maka i drozdze
e ustawi¢ automat na program podstawowy oraz ciemne zabarwienie

Przepis udostepnita firma Dr. Schar Srl/GmbH z Wtoch.

Serwis prowadzi Stowarzyszenie Przyjaciét Chorych na Celiakie PRZEKRESLONY KLOS
www.dietabezglutenowa.pl e www.produktbezglutenowy.pl e www.celiakia.eu




